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1. Griechische 			   4,00
    Bohnensuppe		   

2. Hähnchensuppe 		  4,00 

6. Pita Chaloumi			  7,20 
Pita mit Pesto Basilikum, 
Chaloumi Käse und Tomate

7. Tzatziki				    5,00
Joghurt griechischer Art.

8. Chtipiti	  			   5,50 
Schafskäsecreme

9. Oktopus Salat		  9,90 
mit Olivenöl verfeinert	

10. Dolmadakia			   6,20 
kalte mit Reis gefüllte 
Weinblätter dazu Tzatziki	

12. Saganaki 			   8,50
            mit Sesam und Honig 
Schafskäse Paniert, 
Sesam und Honig

13. Pita				    2,20
Warme Fladen Brot	

14. Knoblauchbrot		  3,00 
Baguette mit Knoblauch 
und Kräuter Öl gegrillt	

15. Gegrillte Peperori	 6,50 
mit Knoblauch und 
Kräuter Öl

16. Gegrillte Peperoni 	 6,80 
mit Sauce Bernaise

Vorspeisen
17. Schafskäse gebacken	      8,20 
mit Tomaten, Peperoni 
und Zwiebeln

 

18. Saganaki 			        7,90
Panierter Schafskäse			 

	  
19. Auberginen Spezial 	      9,50  
im Pfännchen mit 
Knoblauchsauce und 
Schafskäse überbacken 

20. Zucchini			        8,20
gebraten mit Tzatziki		  	

	21. Garnelenspieße 		     10,20  
2 Spieße mit Knoblauchsauce

22. Baby Calamari		     10,50 
mit Knoblauch gebraten 
und mit Wein verfeinert

26. Oktapus			      13,60
gegrillt		  		
	   

27. Champignons 		       9,50  
gratiniert mit Käse 
und Sahne 
29. Vorspeisenteller klein	   10,90 
Tzatziki, Dolmadakia, dicke Bohnen, 
Schafskäse, Oktopus, Gyros, Chtipiti
dazu ein Fladenbrot

30. Vorspeisenteller Groß     15,90 
Tzatziki, Dolmadakia, dicke Bohnen, 
Schafskäse, Oktopus, Gyros, Chtipiti 
dazu zwei Fladenbrote

31. Vegetarische Platte          15,60 
mit Pita Serviert

A4 Soft.indd   2A4 Soft.indd   2 20.12.21   17:2620.12.21   17:26



35. Dioni			     	 12,20 
Hähnchenbrustfilet, Tomaten, 
Wallnuss,Rucola, Feldsalat, Karotten,
Hartkäse gehobelt mit Vinaigrette
Balsamico Dressing

37. Thunfischsalat	   	 11,20 
Grüner Salat, Karotten, Tomaten, Gurken, 
Zwiebeln,Thunfisch und einer feinen 
Salatsauce

38. Garnelensalat 	   	 13,20 
Blattsalat, Rucola, Garnelen mit Vinaigrette 
Balsamico Dressing

39. Griechischer  		  10,20	       	
       Bauernsalat
Gurken, Oliven, Peperoni,Paprika, 
Zwiebeln,Tomaten, Schafskäse mit 
Olivenölangemacht 

40. Beilagensalat 		       3,50

43. Pommes Frites		   3,00 

44. Gemüsereis		   	  2,50

47. Chipskartoffeln		   3,00

48. Kroketten			    3,00

49. Knoblauchkartoffeln	  3,20

50. Gemüse				    3,50

51. Kritharaki			    3,40
griechische Reisnudeln 

mit tomatensauce

52. Metaxasauce		   3,00

54.Champignonrahmsauce	  3,00

55. Schafskäsesauce		   3,00

58. Pfeffersauce		   3,00

61. Bernaisesauce		   3,00

62. Tzatziki Extra		   2,60

Salate Beilagen
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64. Gyros mit Tzatziki		 13,60 
Schweinegeschnetzeltes vom
Drehspieß dazu Pommes und Salat

65. Gyros überbacken	 14,80
mit Metaxasauce und Käse 
überbacken dazu Pommes und Salat

67. Suzukia		   	 12,20
Hackfleischröllchen dazu 
Pommes und Salat

68. Suzukia Spezial	 	 13,90
Hackfleischröllchen mit 
Schaskäsesauce dazu Pommes und Salat

70. Bifteki				   14,30
Hacksteak mit Schafskäse 
gefüllt dazu Pommes und Salat

71. Bifteki DIONI		    	 15,30
Hacksteak gefüllt mit Schafskäse und 
Metaxasauce dazu Pommes und Salat

91. Filet von Schwein	   	 18,20
dazu Pommes und Salat 	

93. Filet Dioni Spezial	   	 18,90
       von Schwein	   gefüllt mit Schafskäse, Tomaten,Paprika 
und Metaxasauce, dazu Pommes und Salat
  

132. Mousaka				      15,50
Griechischer Auberginenauflauf mit 
Hackfleisch, Kartoffeln Bechamelsauce 
begleitet von einem Salat

110. Hähnchenspieß			     16,70
mit Paprika und Zwiebeln dazu Pommes 
und Salat	

111. Lendenspieß natur		    17,20
mit Pommes und Salat

115. Lendenspieß 		      	   18,20
mit Rahmchampignonsauce, Pommes
und Salat

 	

116. Lendenspieß			     18,20
mit Schafskäsesauce, Pommes und Salat

117. Lendenspieß 			     18,20
mit Sauce Bernaise, Pommes und Salat

120. Souflakia 				      12,90
Schweinefleischspieße dazu Tzatziki, 
Pommes und Salat

Griechische Spezialitäten
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121. Gyrospfännchen            	       15,30
mit Metaxasauce

122. Hähnchenbrustpfanne       15,80 
mit Metaxasauce

123. Schweinefiletpfännchen   17,50 
mit  Metaxasauce 				  

124. Hähnchenbrustpfanne       15,90 
mit  schafskäsesauce			 

		
126 . Schweinefiletpfännchen  17,50 
mit  Schafskäsesauce

130. Rinderleberpfännchen       15,60 
mit  Metaxasauce

75. Rinderleber		          12,90
mit Tzatziki dazu Pommes und Salat

81. Rinderleber Spezial     13,20
mit Rostzwiebeln dazu Pommes 
und Salat

82. Rumpsteak                        22,20
mit Kräuterbutter, Chipskartoffeln 
und Salat

83. Rumpsteak 		           23,50
mit Rostzwiebeln, Chipskartoffeln 
und Salat

 

84. Rumpsteak 		           23,50
mit Pfeffersauce, Chipskartoffeln 
und Salat	  

85. Rumpsteak  		           23,50
mit Sauce Bernaise, Chipskartoffeln 
und Salat

86. Rinderfilet 		           28,80
mit Kräuterbutter, Chips und Salat

87. Rinderfilet 		           29,80
mit Pfeffersauce, Chips und Salat

89. Surf & Turf	          	          28,80
Rumpsteak und Garnelen mit 
Kräuterbutter, dazu Chips und Salat

Die Athener Essen Gern Im Pfännchen
  Alle Pfännchen begleitet von Pommes und Salat

Rind Gerichte
Vom Rind - Black Angus
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76. Paidakia Lammkrone  	        22,80 
Lammkotelett dazu 
Knoblauchkartoffeln und Salat 

77. Lammsteak			          20,20
dazu Knoblauchkartoffeln und Salat	

78. LammspieSSe			         20,50
mit Knoblauchkartoffeln und Salat

79. Lammfilet 			          22,20
mit Knoblauchkartoffeln und Salat

80. Lammgrillteller 		         23,90
Lammkotelett, -steak, -spieß, -filet, 
Tzatziki dazu Knoblauchkartoffeln 
und Salat

	

74. Juwetsi Lammhinterhaxe    16,50
mit Chipskartoffeln oder Pommes und 
Salat 	

146. Juwetsi Lammhinterhaxe  16,50 
mit Kritharaki (gr. Reisnudel) und Salat 	

150. Juwetsi Lammhinterhaxe  16,50
mit dicken Bohnen und Salat 

155. Schnitzel Wiener Art	        11,80 
(Paniert ) dazu Pommes und Salat

156. ChampignoN Rahmschnitzel 12,80
dazu Pommes und Salat

	

		      vom Huhn

157. Hähnchenbrustfilet	        15,60
vom Grill, natur dazu Tzatziki 
Pommes und Salat	
181. Hähnchenbrustfilet	        15,60
Champignonrahmsauce, dazu  	
Pommes und Salat	

Sontige Gerichte
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96. Waldhaus Teller 		  22,50 
Rumpsteak, Schweinefilet, -spieß,
Hahnchensteak, Chips und einem Salat

	
98. Spezial Teller	  	 18,80
Suzuki, Lammkotelett, Schweinesteak, 
Souflaki, Gyros u.Tzatziki dazu Pommes	
und einem Salat

100. Zorbas Teller		  16,70
Bifteki, Souflaki und Gyros mit Tzatziki 
dazu Pommes und einem Salat

101. Mykonos Teller 		  15,70
Schweinesteak, Souflaki, Gyros 
und Tzatziki, dazu Pommes und einem Salat

103. Überraschungs Teller18,50

105. Kreta Teller		  15,70
Suzuki, Souflaki, Gyros und Tzatziki 
dazu Pommes und einem Salat

106. Plaka Teller		  15,20
Schweinesteaks, Leber, Gyros 
und Tzatziki dazu Pommes und einem Salat

108. Efira Teller 	     	 20,20
mit Pfeffersauce, Rinderfilet, 
Lammfilet, Hähnchenfilet dazu 
Gemüsereis und einem Salat	

109. Dioni Teller 	  	 23,20
Rinderfilet, Rumpsteak, Schweinefilet, 
Lammfilet dazu Chips und einem Salat

135. Lefkas Platte 		   36,00
         (für 2 Personen)	
Souflaki, Suzukia, Schweinesteaks, 
Gyros und Tzatziki, dazu 
Knoblauchkartoffeln und 
einem Bauernsalat

	

136. Zakynthos Platte 	 38,00	         		
         (für 2 Personen)
Suzukia, Souflaki, Lammkoteletts, Leber,
Gyros und Tzatziki, dazu Pommes 
und einem Bauernsalat 

137. Parga Platte 		  46,00  		
       (für 2 Personen)	
Hähnchensteaks, Schweinefilets, Bifteki,Tzatziki 
Rinderfilets dazu Chipskartoffeln und einem
Bauernsalat

Mix Platten
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170. Garnelen  			       23,50
          aus der Pfanne
Black Tiger mit Tomatenknoblauchsauce und 
Schafskäse dazu Gemüsereis und Salat 

171. Garnelen vom Grill	     22,70
Black Tiger dazu Gemüse, 
Tzatziki und Salat

172. Kalamaris gebraten	     16,30 
hausgemachte Kalamarisringe
mit Tzatziki dazu Reis und Salat

180. Kalamaris gegrillt	     17,20 
garniert mit Schafskäsesauce dazu 
Reis und Salat 

173. Bakalarakis gebraten 	     15,80
Seehecht mit Reis, Tzatziki und Salat  	

174. Seezunge gegrillt		     17,20
verfeinert mit einer Zitrone-Olivenöl 
Emulsion dazu Reis, Tzatziki  und Salat

175. Seezunge gegrillt		     17,60
mit Zitronensauce dazu Reis und Salat	

182. Doradenfilet gegrillt 	        19,30
verf einert mit einer 
Zitrone-Olivenöl Emulsion dazu 
Reis und Salat	

178. Lachsfilet vom  Grill	        19,80
dazu Reis und Salat

	

179. Fischplatte       		         23,90         
(Pro Person)	
Kalamaris gegrillt, Garnelen Black Tiger,
Seezunge, Lachsfilet dazu Gemüse,
Tzatziki und Salat

Kinderteller für Kinder bis 12 Jahre

164. Hähnchenbrustfilet                6,90
dazu Pommes					  
	
165. Souflaki Spieß 		           6,70
dazu  Pommes		

        
                                              
166. Gyros	  			            6,90
dazu Pommes		

167. Schweineschnitzel	          6,50
dazu Pommes

168. Suzukia			            6,90
dazu Pommes

Fisch Spezialtäten
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Galaktoboureko		    5,50 
Blätterteig mit Milchcreme

Dioni Becher			     8,20 
lassen Sie sich überraschen

Amarena Becher	     	   5,60
Vanille Eiscreme mit Amarena Kirschen 
und Sahne

Himbeer Becher	         	      	   5,50 
Vanille Eiscreme mit heißen Himbeeren

Schokobecher			     5,50
Vanille Eiscreme mit Schokoladensauce

Gemischter Eisbecher             5,00 
versch. Eissorten mit Sahne

Joghurt griechischer Art	   4,00
mit Honig und Wallnüssen

Sokolatopita			     5,60
Schokokuchen nach 
griechischer Art

Halwas Eis		  	              5,50
Mus aus Ölsamen und Honig 
weiterverarbeitet zum Eis

Tasse Kaffee 			   2,50
Milchkaffee 			   2,80
Cappuccino 			   2,80
Espresso 				    2,00
Doppelter Espresso 		  3,00
Latte Macchiato 		  3,00
Griechischer Mocca 		  2,50
Glas Tee 
verschiedene Sorten 		 2,50

				    0,2 L	  0,4 L 
Coca Cola, Cola zero 	2,80 	  3,80
Sprite, Fanta, Spezi 	 2,80 	  3,80
Bitter Lemon 		  2,80 	  3,80
Orangen, Apfelsaft 	 2,80 	  3,80
Saftschorle 		  2,80 	  3,80 
Bananen 			   2,80 	  3,80
Johannisbeernektar 	 2,80 	  3,80
Kirsch, Maracuja, 	 2,80 	  3,80
Traubensaft 		  2,80  	 3,80
Rot/Weiß
				              
				    0,25L 0,75L
Mineralwasser 		 2,40 	  4,70
Stilles Wasser 		  2,40 	  4,70

Desserts Warme Getranke

Alkohol Freie 
Getranke
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Eichbaum Biere vom Fass
				    0,30L   0,40L
Ureich Premium Pils 	   2,90    3,50
Kellerbier 		    2,90    3,50
Radler 			     2,90    3,50
Colabier 			     2,90    3,50

			              0,30L   0,50L
Hefeweizen 		    3,20    3,70
Weizenmix 			    3,20    3,70

Eichbaum Flaschenbiere

Kristallweizen 		    0,50L  3,70 
Dunkles Weizen 		    0,50L  3,70
Malzbier 			      0,33L  2,70
Hefeweizen alkoholfrei 0,50L  3,70
Pils Alkoholfrei 	    0,33L  2,90

Zitrone				      4,90
mit Agave und Ginger

Pink Grapefruit			    4,90

Pomegranate			     4,90
mit Grüner Tee

Apfel Pergamont		    4,90

Sauerkirsch			     4,90
mit Bitter mandel

BiereBfresh
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Campari Orange oder Soda 		 5,20 
Martini Bianco oder Rosso 		 5,00 
Cherry Medium oder Trocken 	 3,60
Aperol Spritz				    5,50
Hugo 						     5,50

Cocktails
Mojito					     6,90
Rum, Limette , Soda, Zucker, Minze

Tequila Sunrise 				   6,90
Tequila, Orangensaft, Grenadine

Mykonos 					     6,90
Wodka, Gin, Rum, Limettensaft, 
Blue Curacao, Spritz

Fruit Punch 				    5,00
Bananenektar, Apfel, Orangen, 
Maracujasaft, Grenadine

Sekt
Glas Sekt 			           0,10L 	 3,70 
Fürst von Metternich        0,75L	 23,70
Piccolo Furst 		          0,20L     6,90
von Metternich
Asti Cinzano 		          0,75L 	 18,50
Piccolo Asti Cinzano 	         0,20L     4,60

Spirituosen

Metaxa 5* 			       2,50 
38% griechischer Brandwein

Metaxa 7* 			       2,70 
40% griechischer Brandwein

Metaxa Very old 	      5,50 
40% griechischer Brandwein

0UZO 				        2,00 
38% griechischer Anisschnaps

Ouzo Pilawa auf Eis 	      2,50
Wodka 37,5% 		       2,20
Amarula 			        2,20
17% Sahnelikör

Fernet 40% 		       1,80
Jägermeister 35% 	      2,00
Tsipuro 44% 		       2,50
Ramazzotti 30%   	      2,70
Mirabelle 			       2,00
Williams Birne 		       2,00
Bailleys 			        2,20

Aperitifs

Getranke
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Allergenen
Bohnensuppe : Sojabohnen, Sellerie
Hühnersuppe : Gluten, Eier, Sojabohnen, Sellerie, Weizenmehl
Tzatziki : Gluten, Milch/Lactose
Chtipiti : Eier, Sojabohnen, Milch/Lactose
Octopus : Gluten, Eier, Sojabohnen, Milch/Lactose, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Weizenmehl
Dolmadakia : Sojabohnen
Saganaki Sesam Honig : Gluten, Eier, Sojabohnen, Milch/Lactose, Sesamsamen , Weizenmehl
Pita : Weizenmehl, Gluten
Knoblauchbrot : Weizenmehl , Gluten, Milch/Lactose
Schafskäse : Gluten, Milch/L
Saganaki : Weizenmehl, Milch/Lactose, Gluten, Eier
Kräuteröl : Weizenmehl, Gluten, Eier, Milch/Lactose , Sallerie, Senf, Sesamsamen
Sauce Bernaise : Weizenmehl, Gluten, Eier, Milch/Lactose , Sallerie, Senf, Sesamsamen
Knoblauch Tomaten Sauce : Weizenmehl, Gluten, Eier, Milch/Lactose , Sallerie, Senf, Sesamsamen
Metaxasauce : Weizenmehl, Gluten, Eier, Milch/Lactose , Sallerie, Senf, Sesamsamen
Champignonrahmsauce : Weizenmehl, Gluten, Eier, Milch/Lactose , Sallerie, Senf, Sesamsamen
Schafskäsesauce : Weizenmehl, Gluten, Eier, Milch/Lactose , Sallerie, Senf, Sesamsamen
Jägersauce : Weizenmehl, Gluten, Eier, Milch/Lactose , Sallerie, Senf, Sesamsamen
Pfeffersauce : Weizenmehl, Gluten, Eier, Milch/Lactose , Sallerie, Senf, Sesamsamen
Gemüsereis : Weizenmehl, Gluten, Eier, Milch/Lactose , Sallerie, Senf, Sesamsamen
Kroketten : Weizenmehl, Gluten, Milch/Lactose,
Beilagensalat : Senf
DioniSalat : Milch/Lactose, Senf
Thunfi schsalat : Senf
Garnelenspieße : Gluten, Krebstiere, Eier, Sojabohnen, Milch/Lactose, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Weizenmehl
Baby Calamari : Weichtiere
Käse überbacken : Gluten, Milch/Lactose
Alle Fleischarten : Weizenmehl ,Gluten, Eier, Sojabohnen, Milch/Lactose,Sellerie, Senf, Sesamsamen
Kräuterbutter : Weizenmehl , Gluten, Milch/Lactose
Schnitzel : Gluten, Eier, Milch/Lactose, Sellerie, Weizenmehl
Scampis : Gluten, Eier, Sojabohnen, Milch/Lactose, Sellerie, Senf, Sesamsamen
Fischspezialitäten : Gluten, Krebstiere,Eier, Fische, Sojabohnen, Milch/Lactose, Sellerie, Senf,
Sesamsamen, Lupinen, Weichtiere
Alle Eisbecher : Eier, Erdnüsse, Sojabohnen, Milch/Lactose, Schalenfrüchte
Jogh. mit Honig und Nüssen : Gluten, Erdnüsse, Milch/Lactose, Schalenfrüchte, Weizenmehl
Halvas : Erdnüssen. Schalenfrüchte, Sesamsamen
Sahne : Milch/Lactose
Eissauce : Milch/Lactose
Eiswaff eln/Röllchen: Gluten, Eier, Sojabohnen, Milch/Lactose, Schalenfrüchte, Weizenmehl
Warme Getränke
Kaffee - Coffein , Milchkaff ee - Coff ein, Milch/Lactose, Latte Macchiato - Coff ein, Milch/Lactose
Cappuccino - Coff ein, Milch/Lactose ,Espresso - Coff ein, Griechischer Mocca- Coff ein
Alkoholfreie Getränke
Cola- Coffein, mit Süßungsmittel, mit Farbstoff ( E 150 d ), Phosphorsäure
Cola light- Coffein, mit Süßungsmittel, mit Farbstoff ( E 150 d ), Phosphorsäure
Spezi- Coffein, mit Süßungsmittel, mit Farbstoff ( E 150 d ), Stabilisator ( E412), Sprite- mit Süßungsmittel
Fanta- Süßungsmittel, Antioxidationsmittel, Farbstoff Carotin, Stabilisator, Guarkernmehl
Bitter Lemon- Süßungsmittel, Antioxidationsmittel, Chinin, Orangensaft- Süßungsmittel, Bananensaft- 
Süßungsmittel
Mineralwasser- Natrium ( 84,8 ), Kalium ( 8,0 ), Calcium ( 73,1 ), Sulfat ( 63,0)
Eichbaum Biere
Eichbaum Biere vom Fass- Alle mit Klebereiweißgluten ( glutenhaltiges Getreide )
Hannen Alt- Gerstenmalz, Kristallweizen- Weizenmalz, Gerstenmalz
Dunkles Weizen- Weizenmalz, Gerstenmalz Karamalz- mit Farbstoff
Hefeweizen alkoholfrei- Weizenmalz, Gerstenmalz, Braumeister Limonade- mit Konservierungsstoff en
Aperitivs und Spirituosen
Alle Metaxa- mit Farbstoff , Süßungsmittel, Obstler gebrannt aus Äpfeln und Birnen, Amarula- mit Farbstoff , 
Milch, Sojalecithin
Fernet- dabei werden über 40 Kräuter, Pfl anzen und Gewürze verwendet
Jägermeister- Aus 56 Kräutern, Wurzeln, Blüten und Früchten
Sekt - Alle mit Sulfi te, Weine-Alle mit Sulfi te Campari und Martini- alle mit Farbstoff Cherrv- Sulfi te
Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten Zusätzen SpuTrotz sorg-
fältiger
Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten Zusätzen Spuren anderer Stoff e in den
Gerichten enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Küche verwendet werden.
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